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Rhabarberschaum mit Erdbeeren

Zutaten (fiir 4 Personen):

500 g Rhabarber,
3 Zitronen,

150 g Zucker,

1 P. Vanillezucker,
Ya | Wasser,

2 Eigelb,

100 g Puderzucker,
1 Prise Zimt,

100 g Sahne,

500 g Erdbeeren,
Puderzucker,
Minze.

Zubereitung:

Rhabarber putzen, waschen und in kleine Stlicke schneiden. Zitronen auspressen, Saft
mit Zucker, Vanillezucker und Wasser aufkochen, Rhabarber zufigen und weich dinsten.
Auf ein Sieb geben, abtropfen lassen. Rhabarber mit dem Mixstab purieren und abkthlen
lassen. Eigelb und Puderzucker schaumig schlagen, Zimt zufligen, Sahne steif schlagen,
unterheben und die Eiermasse mit dem Rhabarberplree vermischen. Erdbeeren
abbrausen, putzen und in Scheiben schneiden. Rhabarberschaum mit Erdbeeren und
Minze anrichten, mit Puderzucker bestaubt servieren.
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