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Pfalzmarkt gibt beim bundesweiten Verkauf
von ,,Pféilzer Spargel“ Vollgas
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Das ,Erste Pfund Pfalzer Spargel” wurde an Chefkoch Marc Dutschmann von , Dutschmann S
Kapellchen” aus Wachenheim Uberreicht: (v.l.) Hugo Da Mota, Marktexperte fur Spargel, Pfalzmarkt-
Vorstand Hans-Jorg Friedrich, Spargellieferant und Pfalzmarkt-Erzeuger Michael Zapf, Simone und
Marc Dutschmann, Christian Deyerling, Aufsichtsratsvorsitzender sowie Leo Zastrow
Vertriebsspezialist aus dem Spargelblro bei Pfalzmarkt eG.
Foto: Pfalzmarkt eG

Far Spargel-Liebhaber is(s)t der Frihling die schdnste Jahreszeit! Passend zum
kalendarischen Frihlingsanfang haben Pfalzmarkt-Erzeuger in dieser Saison ab Ende Marz
den ersten , Pfalzer Frihlingsspargel” gestochen. Nachdem die allerersten - traditionell
noch sehr kleinen Mengen - in den Hofverkauf gingen, wendet sich mit dem
bundesweiten Vermarktungsstart bei Pfalzmarkt fir Obst und GemiUse eG jetzt langsam
das Blatt!
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Langsameres Wachstum hat den sehr guten Qualitaten nicht geschadet

Seit dem 26. Marz ist bei Pfalzmarkt fir Obst und Gemuse eG das traditionelle
»,Spargelburo” offiziell besetzt: Exklusiv fir GroBmarkt-Kunden und den bundesweiten
Lebensmitteleinzelhandel (LEH) kiimmert sich hier ein Team aus Marktexperten
ausschlieBlich um den Verkauf des kdniglichen Gemuses. Hugo Da Mota, Mitarbeiter im
Spargelburo, erklart: ,,Im Vergleich zum auBergewdhnlich friihen Start im Vorjahr liegen
wir in diesem Jahr eine Woche spater als normal. Die relativ niedrigen Temperaturen
Ende Februar und Anfang Marz haben - in Verbindung mit wenig Sonnenschein - dazu
geflhrt, dass sich das Wachstum in den Dammen etwas langsamer vollzogen hat, was
den sehr guten Qualitaten jedoch nicht geschadet hat!“ Mehr Sonne und héhere
Temperaturen fuhren dazu, dass die Mengen langsam aber stetig zunehmen, was - wie
der Spargelexperte Hugo Da Mota weiter erklart - ,grundsatzlich sehr gut und gesund fur
die Qualitaten und eine kontinuierliche Marktentwicklung in der noch sehr jungen
Spargelsaison ist!*“

nErstes Pfund Pfalzer Spargel* auf Vermarktungsplattform uberreicht

Bis zum alljahrlichen Finale der Spargelsaison am 24. Juni, dem traditionellen Johannistag,
zahlt die Gastronomie zu den besonders gewichtigen Abnehmern von ,,Pfalzer
Frihlingsspargel”! Aus diesem Grund verleiht Pfalzmarkt eG symbolisch das , Erste Pfund
Pfalzer Spargel” an ein Restaurant, das sich dem Spargelgenuss in besonderer Weise
widmet und das besondere Saisongemuse wortwortlich in der Kliche und auf der Karte
feiert!

Pfalzmarkt-Vorstand Hans-Jérg Friedrich und der Aufsichtsratsvorsitzende Christian
Deyerling Uberreichten - gemeinsam mit Pfalzmarkt-Mitglied und Spargelerzeuger
Michael Zapf aus Kandel - symbolisch das ,Erste Pfund Pfalzer Spargel” an Chefkoch
Marc Dutschmann von ,Dutschmann’s Kapellchen” aus Wachenheim. Hans-Jérg Friedrich
sagt: ,,Weil Marc Dutschmann - nicht nur beim Spargel, sondern auch bei vielen weiteren
Gemusesorten in der Saison - wortwdrtlich Gber den Tellerrand schaut und sich vor Ort im
Gemusegarten Pfalz bei den Erzeugern frische Impulse flr seine Kliche holt, macht ihn
dies zu einem perfekten Gastro-Botschafter und diesjahrigen Empfanger fur das ,Erste
Pfund Pfalzer Spargel‘!”

Anbauflache und Anzahl der Erzeuger liegen nahezu auf Vorjahresniveau

Positive Vorzeichen flr den weiteren Saisonverlauf der Spargelernte sind, dass bei
Pfalzmarkt eG die Anbauflache von etwa 650 Hektar und die Anzahl der aktuell 20
Spargel-Erzeuger nahezu deckungsgleich mit dem Vorjahresniveau sind. Da sich die
Bdden und das milde Klima in der ,,Pfalz” hervorragend fir den frihen Anbau eignen, ist
Pfalzmarkt eG traditionell ein besonders frUher und gewichtiger Spargelproduzent. Der
Einsatz von schwarzer Folie und speziellen Pflanztunneln beschleunigen das frihzeitige
Wachstum besonders nachhaltig mit der Energie der Sonne!

Spargel bleibt eine sehr arbeitsintensive und wetterabhangige Kultur
Spargel ist eine sehr arbeitsintensive Gemusekultur, die die Pfalzmarkt-Erzeuger und
auch die Marktexperten im Spargelblro alljahrlich besonders fordert. Fir WeiR- und

Griunspargel hatte Pfalzmarkt eG Uber die Vorjahressaison jeweils drei Klassen und
insgesamt 23 unterschiedliche Kalibrierungen im Angebot.

OG-Profi - Seite 2 von 3



Das Spargelangebot wird sehr stark vom Wetter gesteuert. Da die Erntemengen bei
warmen Temperaturen Uberproportional zunehmen, kann sich das Marktgeschehen von
einem auf den anderen Tag komplett drehen. Die Markt- und Vertriebsexperten bei
Pfalzmarkt eG muissen deswegen extrem flexibel sein. Wie hoch beziehungsweise niedrig
die Herausforderungen sind, veranschaulicht die Bandbreite der angelieferten
Tageshoéchst- und -tiefstmengen, die 2024 zwischen 28 Tonnen und 0,5 Tonnen lagen.

Bundesweite Verbraucher lieben beim Spargel die Tradition

Die bundesweiten Verbraucher lieben beim Spargel-Genuss die Tradition.
Dementsprechend wird bei Pfalzmarkt eG vorwiegend weiRer Spargel nachgefragt und
angebaut. Der Anteil von Grinspargel liegt bei etwa sieben Prozent.

Bis zum Johannistag wurden in der Vorjahressaison rund 832.000 kg weiler und griner
Spargel Uber die Handelsplattform in Mutterstadt vermarktet. Der Anteil des Grlnspargels
lag bei rund sieben Prozent und damit auf dem Niveau des Vorjahres. Das Gleiche gilt fur
den Warenumsatz, der 2024 etwa 4,2 Mio. Euro betrug.

Saisonausblick: Steigender Lohnkostendruck bremst Euphorie der Erzeuger

Angesichts der Mindestlohnerhéhung von 12,41 auf 12,82 Euro zum 1. Januar 2025 wurde
der ohnehin sehr hohe Lohnkostendruck, der auf den Erzeugerbetrieben liegt, nochmals
verscharft. Das hat auch Folgen fur die Vermarktung, die unter dem Erfolgsdruck steht,
taglich die bestmdglichen Preise zu erzielen. Auf die Frage, wie er sich den weiteren
Saisonverlauf winscht, sagt Hugo Da Mota: ,Wenn wir es schaffen, dass die
Kundennachfrage und das Angebot unserer Erzeuger Uber die Saison moéglichst
deckungsgleich verlaufen und wir - hinsichtlich der Warenverflugbarkeit und der
Erzeugerpreise - beide Seiten gleichermafRen zufriedenstellen kénnen, dann haben wir
unser Ziel erreicht!”

Ab sofort liefert Pfalzmarkt eG auch erstes heimisches Freilandgemiise

Der Zeitvorsprung beim Spargel wirkt sich auch auf den Start in die deutsche
»FrischgemUse-Saison” aus. Bereits seit Anfang Marz beliefert Pfalzmarkt eG den LEH und
die bundesweiten Verbraucher mit erntefrischen Bundzwiebeln aus der Pfalz. Reinhard
Oerther, Vorstand bei Pfalzmarkt eG erklart: ,Erganzend zu den Bundzwiebeln sind
aktuell bereits Barlauch und Radieschen im Angebot. Als nachstes folgen Kohlrabi und
Rhabarber. Ab Mitte April sind wir sehr optimistisch, dass zeitnah knackfrische Kopf- und
Blattsalate das Pfalzmarkt-Angebot bereichern!*

Quelle: Pfalzmarkt eG
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