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ErdbeerspieRe mit Schokoglasur

Zutaten (fiir 4 Personen):

500 g Erdbeeren,

einige Tropfen Zitronensaft,

1 Packchen Vanillezucker,

1 bis 2 EL Zucker,

2 Tafeln Vollmilchschokolade,

Y2 Glas Nutella,

1 Packchen weiRe Schokoladenglasur.

Zubereitung:

Die Erdbeeren verlesen, waschen, abtropfen lassen, mit Zitronensaft betraufeln, mit
Vanillezucker und Zucker bestreuen und zehn Minuten ziehen lassen. Die
Vollmilchschokolade mit Nutella in einem Topf im Wasserbad schmelzen lassen. Dann die
Erdbeeren darin wenden, herausnehmen, trocknen lassen und nochmals durch die
Schokolade ziehen, erkalten lassen und auf Spiel3e stecken. Die weile Schokoladenglasur
mit einem Spritzbeutel auf die Schokoladenerdbeeren auftragen, trocknen lassen,
anrichten und servieren.
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